МЕЖДУНАРОДНАЯ АКАДЕМИЯ КУЛИНАРНОГО ТВОРЧЕСТВА
Международный конкурс национально кухни «Золотой черпак»
Конкурс национальной казахской кухни «Дастархан» 
Даты и место проведения
00 июня – 00 июля 2023 года – отборочные конкурсы  в ресторанах и кафе участников.
00 июля – финал, торжественная церемония награждения, обед с блюдами-победителями в ресторане «Дастархан» (павильон 111, «Республика Казахстан», ВДНХ).
Конкурс проводится в 6-х категориях: лагман, бешбармак, куырдак, шурпа (сорпа, чорпа и пр.), манты, десерт (национальная выпечка). 
Будут также определены победители в номинациях:

· лучший интерьер заведения национальной кухни;
· лучшее обслуживание в заведении национальной кухни;

· лучший бар (включая национальные напитки).

В финале будет определен победитель в номинации «ГРАН- ПРИ Золотой Черпак».
Правила конкурса
1. В конкурсе может принять участие любое заведение общественного питания (далее – участник), в чьё меню входят бешбармак, шурпа, манты и тд. Участник должен подать заявку в Оргкомитет фестиваля и оплатить в срок до 00 июня регистрационный взнос, который предназначается для оплаты изготовления наград участников.
2. Заведение участника может представиться   как в двух-трех, так и во всех номинациях, которые указываются в заявке участника. 
3. Конкурс  проходит в следующем формате: заведение участника  в определенное расписанием время посещают члены  экспертного совета Международной Академии Кулинарного Творчества, которое дегустируют представленные блюда и определяет рейтинг заведения во всех заявленных участником номинациях. Блюда подаются официантами, которые должны уметь представить блюдо, объяснить его особенности.
4. В финале все участники конкурса привозят с собой конкурсные блюда и свою посуду (ресторан «Дастархан» предоставит возможность разогреть и оформить блюда). Каждый участник может направить своего официанта (официантов) в национальных костюмах для подачи и презентации блюд гостям.

5. В финале каждый участник имеет свой демонстрационный стол с конкурсными блюдами. Стол может быть оформлен в национальном стиле. Помимо блюд на демонстрационном столе могут быть размещены визитки, буклеты и любые другие рекламные материалы заведения-участника. Рядом со столом может быть размещен рекламный ролл-ап заведения-участника.
6. Каждый участник накрывает стол на 6 персон, за которым два места выделяются для представителей участника, а 4 – для приглашенных лиц. В числе приглашенных дипломаты, бизнесмены, артисты, спортсмены и другие медийные лица (приглашаются Международной Академией Кулинарного Творчества).
7. Информационным спонсором конкурса является журнал «Женщина и политика», который разместит информацию о конкурсе и его победителях.
8. Дата начала конкурса объявляется   после определения количества участников и подтверждения участия номинантов. 
Система подсчета баллов за национальные блюда
Максимальное число баллов – 100. 

10 баллов – профессиональная гигиена на кухне;

20 баллов – профессиональное мастерство, использование различных технологий, сложность приготовления блюда;

20 баллов – презентация, внешний вид и гармоничность блюда, соразмерность порции;

50 баллов – вкус блюда.
В остальных номинациях победитель определяется по 10-бальной системе. 

Наградной фонд

Дипломы победителей в номинациях конкурса, диплом Гран-При «Золотой Черпак» лучшему ресторану.
Экспертный совет:

В состав экспертного совета входят ведущие высококвалифицированные эксперты, имеющие большой опыт судейства кулинарных чемпионатов и фестивалей во многих странах мира.
Председатель экспертного совета - Родина Елена Владимировна 
Т.+7 903 063 53 15

e-mail wpolitika@mail.ru
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ЗАЯВКА 

на участие в конкурсе

Наименование предприятия участника конкурса  (ресторан, кафе, бар и др)

Контактное лицо (ФИО)

Контакты (адрес, моб. тел/ e-mail)

Прошу зарегистрировать для участия в конкурсе  Национальной казахской кухни «Дастархан»
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С условиями участия в конкурсе ознакомлен
Участник _________________________________________________________ФИО/ ПОДПИСЬ

Дата подачи заявки «_____»__________________ 2023 г

Подача заявок на участие в Оргкомитет конкурса до 00 июня 2023 г
на e-mail wpolitika@mail.ru  (с пометкой Дастархан)
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